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KOMPLET Korn-Variant

KOMPLET Korn-Variant

to roznorodnos¢ smacznych wypiekow dla
Panstwa klientow. Cecha szczeg6lna jest tu
mozliwo$¢ wykonania najrézniejszych
wariantow wypiekow z tej samej mieszanki.
Aromat 1 wyrazisty smak, dtugi okres zachowania
$wiezosci oraz apetyczny wyglad zagwarantuja
Panstwu sukces handlowy.

Receptura podstawowa
na drobne wypieki

Zaczyn:
KOMPLET Korn-Variant 2,000 kg
woda, 50 °C 2,000 kg
4,000 kg
czas pecznienia: ok. 2 godz.
zaczyn Korn-Variant 4,000 kg
maka pszenna 5,000 kg
woda ok. 2,300 kg
drozdze 0,200 kg
sol 0,150 kg
KOMPLET Pluspan Surgelation 0,070 kg
taczna ilos¢ 11,720 kg

czas miesienia:
(miesiarka spiralna)
temp. ciasta:

czas gary ciasta:

3 minuty - pierwszy bieg
5 minut - szybki bieg
28-30°C

2x10 minut

Butki sniadaniowe

Waga ciasta (30 szt.)
patrz: "Receptura podstawowa na drobne wypieki"

2,200 kg

Wykonanie: Odwazy¢ presy ciasta po 2,200 kg, podzieli¢

1 krotko wyrobié, odstawié¢ i pozostawi¢ do odprezenia.
Nastepnie przy pomocy maszyny do watkowania lub
maszyny do zawijania rogalikéw uformowacé podluzne
kawatki ciasta o dtugosci 20 - 22 cm i utozy¢ na blachach

do pieczenia. Po uplywie 3/4 czasu gary naciaé kawalki ciasta,
posmarowac woda, posypa¢ sola i kminkiem. Po uptywie
calego czasu gary upiec w temperaturze pieczenia bulek.

Chleb Nordlander

Zaczyn:

KOMPLET Korn-Variant 2,500 kg
woda, 50 °C 2,500 kg
taczna ilosé 5,000 kg
czas pecznienia: ok. 1 -2 godz.

zaczyn 5,000 kg
maka pszenna, typ 550 1,250 kg
maka zytnia, typ 720 lub 1150 1,250 kg
woda 1,150 kg
drozdze 0,100 kg
sol 0,100 kg
nasiona slonecznika 1,150 kg
taczna ilos¢ 10,000 kg

czas zagniatania: 10 minut - pierwszy bieg
(zagniatarka spiralna) 10 minut - szybki bieg
czas gary ciasta: 30 minut
czas gary kawatkoéw ciasta: 20 - 30 minut

(zaleznie od temp. ciasta)
nawazka: 850 g
(w zaleznosci
od wielkosci formy)
240 °C spadajaca do 200 °C
ok. 60 minut

temp. pieczenia:
czas pieczenia:

Bochenki umiescié w piecu pod para.
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Abel + Schafer Volklingen
SchloRstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. 06898/9726-0 - fax 06898/9726-97
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KOMPLET Polska
ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgorne
tel. 04861/8967100 - fax 04861/8967101

biuro@komplet.pl - www.komplet.pl



